
«Шоколадные
пасты, спреды»

Вводная часть, как подобрать инвентарь

Теоретический блок

Спреды на водной основе

Спреды на жировой основе

+ детализированная книга курса в подарок

Вы самостоятельно приготовите шоколадные пасты с меланжером и без.

Предзаказ: курс начнётся 1 февраля

Скидка 70%
 

П Р Е Д З А К А З



Программа курса
Классическая паста: фундучная с какао

Джандуйя с фундуком и ванилью

Молочная арахисово-шоколадная паста

Бананово-карамельная паста

Фундучно-яблочная паста

Ванильное "сгущенное молоко"

Сливочная карамель

Паста кокос-манго-тимьян

Ванильно-абрикосовая паста с грецким

орехом

Кофейно-арахисовая паста


